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Dégustation gratuite
Apéritifs
Floc de Gascogne
Armagnac
Situation : Prenez la direction de Condom à la sortie de gondrin.
A Mouchan (5km), prenez la direction Cassaigne.Le château est 
indiqué.
Visite libre et gratuite
Ouvert tous les jours sur le lundi : 
De 9 h à 12 h et de 14 h à 18 h

Château de Cassaigne
32300 CASSAIGNE
Tel : 05.62.28.04.02 - Fax : 05 62 28 41 43
e -mail : contact@chateaudecassaigne.fr
www.chateaudecassaigne.com

www.gondrin.fr

Ville de
GONDRIN

Office Municipal 
de TourismeHH de Gondrin

18 place de la Liberté . 32330 Gondrin
Tél. : 05 62 29 15 89 . Fax : 05 62 29 15 55

Courriel : ot.gondrin@wanadoo.fr

Gers, cœur de Gascogne et du Sud-Ouest

Gers, le complice des jours heureux
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CHATEAU DE CASSAIGNE

Depuis 1893… C’est Prosper Delord, distillateur ambulant, 
qui tombe le premier amoureux de cette magnifique 
eau-de-vie, l’Armagnac.
En 1893, il fonde la maison Delord qui devient les  
Armagnacs Delord Frères quand ses deux fils, Gaston et 
Georges reprennent la flamme de l’alambic et la passion 
paternelle pour l’eau de vie d’Armagnac. Aujourd’hui, 
la tradition familiale est portée par Jacques et Pierre  
Delord, les fils de Gaston, ainsi que par la jeune génération  
Jérôme et Sylvain.
Situé en Bas Armagnac, notre vignoble est  
composé des cépages colombard, ugni blanc et 
folle blanche. La distillerie, se trouve à Lannepax,  
village natal de la famille. La distillation, étape essentielle 
et ô combien fascinante, se déroule de début novem-
bre à fin décembre. Nos vieux alambics armagnacais 
Sier, dont on ne se séparerait pour tout l’or du monde,  
produisent moins de 30 litres d’eau-de-vie par heure.
Nos chais renferment nos trésors de vieux millésimes 
et comptent plus de 700 fûts de chêne qui font mûrir et  
protègent des eaux de vie d’Armagnac datant du 20ème 
siècle à nos jours.

ARMAGNAC DELORD

ARMAGNAC DELORD
Rue Principale
32190 LANNEPAX
Tel : 05 62 06 36 07
www.armagnacdelord.com



P R O D U C T E U R S  À  G O N D R I N

Monsieur Jérôme Maribon Ferret
32330 GONDRIN
Tel : 05 62 68 43 88  / 06 75 54 50 69
accentsudouest@orange.fr

Marie-Geneviève, Christiane et Pierre LAFARGUE
32330 GONDRIN
Tel : 05 62 29 15 22  Fax : 05 62 29 14 67
ferme.du.cassou@wanadoo.fr - www.fermeducassou.com

Monsieur  Jean-Claude Lafargue
Tél. 05 62 29 15 98 / 06 73 25 86 56

fr.lafargue@orange.fr

Monsieur Gilles BAUMANN
32330 GONDRIN

Tel : 05.62.28.40.57 - fax : 05 62 28 42 42
e mail : j.baumann@domainedescassagnoles.com

www.domainedescassagnoles.com

Monsieur Jacques GRATIAN
         32330 GONDRIN

Tel : 05.62.28.54.74 - Fax : 05 62 28 54 86
E mail : j.gratian@cerfrance.fr

Croustades gasconnes artisanales
De fabrication entièrement artisanale, nous  
élaborons cette spécialité gersoise aux pommes 
et à l’armagnac, selon une authentique recette 
à l’ancienne, ou tous les principaux ingrédients 
sont issus du terroir local.
 Démonstration / dégustation pour groupes (sur réservation)
Boutique de vente : spécialités, produits régionaux issus de  
producteurs locaux. (nombreux tarifs propriétés)
Ouvert toute l’année. 10h/12h30 - 16h/19h.

C’est vous qui choisissez !
Produits : foies gras de canard, terrines, rillettes, confits, plats 
cuisinés, coffrets cadeaux. Produits du vignoble : Armagnac, Floc 
de Gascogne.
Médaille d’or pour le foie gras au Concours Général Agricole 
de Paris .
Animations : Découverte de la basse-cour. Promenade et 
cueillette le long du chemin paysager et de la jachère fleurie.
Démonstration de fabrication d’une terrine de foie gras mi-cuit et 
dégustation gratuite de nos produits le mercredi matin à 10h.
Sur réservation, repas à la ferme les mercredi soir pour le cassoulet, 
vendredi, samedi soir et dimanche à midi.
Sur réservation, grillades le jeudi et samedi à 12h30.
Sacs pique-nique, tables et barbecue à disposition.
 
du 01/07 au 15/09 : démonstration et dégustation, paniers 
pique-nique. Toute l’année repas à la ferme selon disponibilité.

Situation : A Gondrin, direction Vic-Fezensac (D113), suivre 
fléchage «Cassou».
Ouverture : D’Avril à Octobre, basse-cour et chemin paysager.

Qualité et professionnalisme sont nos principaux atouts, 60% des 
bouteilles sont fabriquées par des méthodes traditionnelles dans 
le cadre du respect des règles et des normes de qualité.
Produits : Jus de raisin, vins de Pays du Gers (vin rouge, 
blanc, rosé, blanc moelleux) et Méthodes Traditionnelles 
(Domaine de Tonneteau, Domaine de Tonneteau rosé,  
Cuvée de Tonneteau, Délice de Tonneteau)
Situation : A la sortie de Gondrin en direction de Condom.
Prenez la route du Sanctuaire de notre Dame de Tonneteau.
Ouverture : De 8 h à 20 h tous les jours.

Le Domaine de Polignac se profile sur les coteaux Est de Gondrin.  
Il vous offrira toutes les saveurs et les plaisirs de la Gascogne. Floc de 
Gascogne Blanc et Rosé, Vins de Pays Blanc et Rouge, « Armagnacs 
régulièrement primés ». Vente au Domaine, dégustation gratuite.
Produits : Venez découvrir tous les plaisirs et toutes les saveurs 
en dégustant nos produits: Floc de Gascogne rosé et blanc,  
Armagnac : VSOP et hors d’Age .Qualifié «Excellence Gers». 
Situation : entre Mouchan et Vic-Fezensac (D35), au hameau «Polignac».
Ouverture : Tous les jours de 10h à 13h et de 15h à 20h.

        

CROUSTADES GASCONNES

FERME DU CASSOU

DOMAINE DE BOURRET DOMAINE DE GUILLAMAN

DOMAINE DE TONNETEAU
DOMAINE DES CASSAGNOLES

DOMAINE DE MENARDDOMAINE DE POLIGNAC

P R O D U C T E U R S  À  G O N D R I NP R O D U C T E U R S  À  G O N D R I N

Monsieur Gilles TISSIER
32330 GONDRIN
Tel : 05 62 29 14 33 - Fax : 05 62 29 11 23
www.domaine-tonneteau.fr - contact@domaine-tonneteau.fr

Monsieur Dominique FERRET
32330 GONDRIN
Tel : 05.62.29.13.82 - fax : 05.62.29.16.50
Dominiqueferret@free.fr

Madame Elisabeth Prataviera et Jegerlehner
32330 GONDRIN - 32800 BRETAGNE D’ARMAGNAC
Tel :  05.62.29.13.33 - Fax : 05 62 29 10 71
E mail : contact@domainedemenard.com

Produits : Vin de Pays des côtes de Gascogne
Autres prestations : Sur rendez-vous, initiation à la dégustation 
des vins avec un oenologue
Situation : A Gondrin prendre la route de Vic Fezensac (D 113), sur 
environ 1 Km, tourner à gauche et suivre le fléchage sur 1.5 km
Ouverture : de 10h à 19h du lundi au samedi

Le Domaine des Cassagnoles s’est étoffé au fil des ans et s’étend 
aujourd’hui sur 78 hectares de vignoble.
Produits : Armagnac (5 ans,10 ans, 20 ans, Blanche,culinaire), Floc 
de Gascogne : Blanc et rosé, vins de Pays des Côtes de Gascogne : 
blanc, rouge et rosé, mousseux ; vins de cépage : Colombard, gros 
Manseng, Chardonnay, Tannat, Sauvignon. 
Ouverture : toute l’année, du lundi au vendredi de 9h à 12h 30 et de 
14h à 18h. Le samedi de 9h30 à 12h30 et de 13h30 à 17h30
Plan d’accès : A la sortie de Gondrin, prenez la route de Condom.  
4 km à gauche en suivant les panneaux

La famille Jegerlehner-Prataviera, cultive la vigne en préservant la  
pureté et la minéralité de ses terroirs qui donnent toute la typicité aux 
vins de Pays Côtes de Gascogne blancs secs ou moelleux, rouges, 
aux Flocs de Gascogne, et aux Armagnacs millésimés.
Quand le terroir et la tradition dictent la gamme des  
produits
Sur les sols argilo-calcaires peu profonds et caillouteux, les vignes de 
Colombard, Ugni-Blanc, Sauvignon, Chardonnay, Cabernets, Merlot 
et Tannat produisent les  vins blancs secs  et rouges ainsi que les Flocs 
de Gascogne particulièrement aromatiques.

Produits : Le Floc de Gascogne, rosé et blanc,  
apéritif, fruit du mariage de jus de raisin et d’Arma-
gnac, l’eau blanche de Gascogne, eau-de-vie aux 
parfums fruités, idéale glacée en «trou gascon». 
L’Armagnac, la plus ancienne eau-de-vie de France, 

vieillie au Domaine en fûts de chêne. Les Armagnacs 
millésimés dévoilent leurs arômes fruités, floraux, leur puissance et 
leur onctuosité.
Situation : A Gondrin, prendre D113, direction Vic-Fezensac, à 
800m tourner à gauche (suivre fléchage), continuer sur 800m.
Ouverture : Toute l’année (9h/12h-14h/19h).


